Vorspeisen

Garnelencroustillion
im Wildkrautersalatbett und Mango-Chutney
13,90€

Carpaccio von Roter Beete

selbst eingelegte Rote Beete mit karamellisierter
Ananas, Salatarrangement und gerdsteten Nissen

13,90€

gebackener Ziegenkase

iIm Filouteigmantel mit getrockneten Tomaten im
Wildkrautersalatbett und Feigensenf

13,90€



Suppen

Sauerlander Rindfleischsuppe
mit Eierstich und Markballchen
6,90€

Rote Beete Suppe
mit Sauerrahm und Gurkentatar
8,20€

Rahmsuppe von der Petersilienwurzel
mit Gefligel-Sesam-Praline
8,20€



Fischers Fritz fischt frische Fische

Garnelentdpfchen

in Krauterbutter gebratene Garnelen mit Nudeln, kleinen
Gemisen, Kirschtomaten, Parmesan und Salat

24,80€

Filet vom Skrei (Winterkabeljau)
auf Blattspinat, Krauterpolenta und Tomaten
27,90€

auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit Rahmsauerkraut und Rdstkartoffeln
26,90€

Gemischte Salat Bowl
mit knackigen Salaten, Essig Ol, Kernen, und Brotchips
mit Falafel Ballchen
19,90€



Lackierte Rinder Short Ripps

Rinderrippchen von unserem Biorind mit BBQ Jus
lackiert, Stl3kartoffel Pommes und Truffel Mayo, kleiner
Salatteller

24,20€

Sauerlander Zwiebelbraten

Schweinenackenbraten Sous vide gegart in feiner
Zwiebelsauce mit Kartoffelgratin im Blatterteig und Salat
19,90€

Steak vom Onglet

(rosa gebratenes Steak vom Rind, Nierenzapfen)
mit Rosmarinjus, Kartoffelstampf und rustikalem
Schmorgemdise
24,90€

Wirtshausschnitzel

2 grof3e Schweineschnitzel Wiener Art mit rustikalen
Rdstkartoffeln und Salat
18,80€

Hirschschnitzel

In der Haselnuss-Mandel-Kruste mit Rosmarinjus,
Krautersaitlingen, getriffelter Rahmwirsing und
Williamskroketten
26,90€



von unserem Biorind

vom Bio Hof Kaiser in Medelon

Rindergulasch a la beouf bourigion

vom Medeloner Bio Rind mit heimischen Waldpilzen,
Rauchspeck und gepickelten Zwiebeln, hausgemachten
Spatzle und Rotkonhl

24,90€



Rumpsteak Sauerland

saftiges Rumpsteak aus dem Entrecote mit Fettauge
dazu glasierte Zwiebeln, Krauterbutter,
Bohnenbindchen und Rostkartoffeln
33,30€

Hirschkalbsgeschnetzeltes
mit Champignons in Rahm auf Kartoffelwaffel und Salat
26,90€

Vegetarisch:

Frikadelle von der Kidney Bohne (vegan)

mit glasierten Zwiebeln auf Rahmwirsing und
Schwenkkartoffeln
18,80€

Vegetarisches Filet Wellington

aus roten Linsen mit Blattspinat & Frischkase im
Blatterteig mit zweierlei vom Semmeltaler auf
Rahmchampignons und Salat
24,90€



Dessert

Dessertteller

Uberraschungsdessert mit stiRer Nascherei auf 3
Etagen mit 2 Loffeln (flr jeden ein bisschen zum
Probieren)

9,90€

Armer Ritter
mit Vanillesauce und hausgemachtem Sauerrahmeis
8,80€

Hausgemachter Lavacake

mit flissigem Salz-Karamell-Kern & weil3em
Schokoladeneis

9,00€

Creme Briulee

mit hausgemachtem Nougateis und Nuss-Karamell-
Brownie

9,00€

Klein Fein Heil3
1 Kugel Vanilleeis mit heil3en Kirschen und Sahne
6,50€



kleines Abendmeni 1

Garnelencroustillion im Wildkrautersalatbett und
Mango-Chutney

*kk

auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Rahmsauerkraut
und Rdstkartoffeln

k%%

1 Kugel Vanilleeis mit heif3en Kirschen und Sahne
39,90€

kleines Abendment 2

Rote Beete Suppe mit Sauerrahm und Gurkentatar

*kk

Hirschschnitzel in der Haselnuss-Mandel-Kruste mit
Rosmarinjus, Krautersaitlingen, getruffelter Rahmwirsing
und Williamskroketten

*k%k

Armer Ritter mit Vanillesauce und hausgemachtem
Sauerrahmeis

39,90€



kleines Abendmeni 3

gebackener Ziegenkase im Filouteigmantel mit
getrockneten Tomaten im Wildkrautersalatbett und
Feigensenf
*k*
kleines Wirtshausschnitzel
1 Schweineschnitzel Wiener Art mit rustikalen
Rdstkartoffeln und Salat
*k*%
Creme Brllee mit hausgemachtem Nougateis und Nuss-
Karamell-Brownie

37,90€

kleines Abendment 4 (Vegetarisch)

Carpaccio von Roter Beete mit karamellisierter Ananas,
Feldsalat und gerosteten Nissen

*kk

Frikadelle von der Kidney Bohne mit glasierten Zwiebeln
auf Rahmwirsing und Schwenkkartoffeln
*k*%
hausgemachter Lavacake mit flissigem Salz-Karamell-
Kern & weil3em Schokoladeneis

38,50€

Liebe Gaste, wir bitten um Verstandnis, das bei Umbestellungen in
unseren kleinen Abendments die Gerichte als Einzelgerichte
berechnet werden



